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ADLER

BURGLEN

Liebe Gaste

Herzlich Willkommen im geschichtstréichtigen Gasthaus Adler.

Es gibt unzahlige Anlasse zum Feiern, Hochzeits-, Betriebs- oder Familienfeste.
Wir unterstiitzen Sie gerne bei der Planung Ihres Anlasses.

Fir den kulinarischen Teil, haben wir auf den nachsten Seiten Vorschlage fir
Sie zur Inspiration zusammengestellt. Selbstverstandlich gehen wir bei der
Menu-Auswahl auf lhre individuellen Wiinsche ein und berticksichtigen auch
saisonale Spezialitaten.

Ab 10 Personen bitten wir Sie, sich fiir ein gemeinsames Menu zu entscheiden.

Zur Auswahl des passenden Weines, verlangen Sie unsere aktuelle Weinkarte.
Bitte beachten Sie, dass fiir mitgebrachte Weine ein Zapfengeld von CHF 25.00
pro Flasche berechnet wird.

Um ein erfolgreiches Gelingen lhres Anlasses garantieren zu konnen, ist es
unbedingt notig, dass Sie das Menu eine Woche vor lhrem Anlass bestellen. Wir
bitten Sie, die genaue Personenzahl spatestens 24 Stunden vor der
Veranstaltung mitzuteilen. Bitte beachten Sie zusatzlich, dass eine
Verlangerung nach Mitternacht pro Stunde ein Betrag von CHF 150.00 erhoben
wird.

Fir Kinder haben wir eine spezielle Kinderkarte. Von den Bankett-Menus
berechnen wir fur Kinder unter 12 Jahren den halben Menu-Preis. Auf Wunsch
sind wir Ihnen gerne behilflich bei der Blumendekoration oder bei der Suche
einer Musik, um das gewlinschte Ambiente zu verschaffen. Der entsprechende
Aufpreis, bemisst sich nach Aufwand.

Es wiirde uns freuen, Sie und lhre Gaste begriissen zu diirfen. Wir wiinschen
Ihnen schon jetzt einen tollen Aufenthalt in unserem Hause.

Das ADLER Team wiinscht lhnen ,,En Guete”.



APERO SNACKS KALT
Auswahl von Canapés

Blndner Fleisch, Rohschinken, Schinken, Salami, Ei, Thon Stk. 3.00

Auswahl von Canapés
Rinds-Tatar, Rauchlachs

Tomaten-Bruscetta

Innerschweizer Spezialitaten

Sbrinzmaockli, Wirste fein geschnitten, Brot

Kaseplatte (Alpkase, divers)

Fleischplatte

Chips und Nussli

APERO SNACKS WARM
Schinkengipfeli

Dérrpflaume im Speckmantel
Krevetten in Knusperpanade
Frihlingsrolle mit Siiss-Sauersauce
Kaseklchlein

Mini Pizza

Apéro gemischt

Stk. 3.50

Stk. 2.50

p. Pers. 10.50
Hauptgang p. Pers. 19.00

p. Pers. 8.00
Hauptgang p. Pers. 16.00

p. Pers. 9.00
Hauptgang p. Pers. 17.00

p. Pers. 1.00

Stk. 3.00
Stk. 1.50
Stk. 3.00
Stk. 3.00
Stk. 2.00
Stk. 2.00

p. Pers. 9-11.00



KALTE VORSPEISEN

Melone mit Rohschinken
Gerauchertes Forellenfilet mit Meerrettichschaum

Rindstartar mild / medium / scharf

SALATE

Griiner Blattsalat

Gemischter Salat

Nisslisalat mit Ei

Blattsalat mit lauwarmen Pilzen
Blattsalat mit Speck und Pilzen

Blattsalat mit Rauchlachs

WARME VORSPEISEN

Forellenfilet «Adler» an Krauterrahmsauce und Reis

Toast mit Pilzragout

16.50
15.00
23.00

9.00
11.00
12.50
13.50
14.50
14.50

18.50
15.50



Ein Auszug aus unserem Suppensortiment

KRAFTBRUHE MIT EINLAGE

Kraftbrihe
e mit Fladli
e mit Sherry

e mit Gemiusestreifen
e mit Uberbackenen Kaseschnittchen

e mit Speck-Knoderl

GEMUSESUPPEN

Minestrone

Kartoffelsuppe mit Lauch

CREMESUPPEN

Gemduse

Spargel

Tomatensuppe mit Rahmhaube
Krauterrahm

Steinpilz

Eierschwammli

Randensuppe
Karotten-Ingwersuppe

Safran

Kirbis

Knoblauchsuppe mit Rahmhaubchen

Blindner-Gerstensuppe

8.50



HAUPTGERICHTE
KALB

Kalbs-Cordon bleu, Pommes Frites, Gemiise
Saltimbocca, Risotto, Gemiise

Piccata Milanaise, Spaghetti, Tomatensauce
Geschnetzeltes Kalbfleisch, Pilzrahmsauce, ROsti
Kalbsbraten glaciert, Kartoffelkroketten, Gemiise

Kalbfleisch Pastetli, Pommes Frites, Gemise

RIND

Roastbeef ,englische Art“, Sauce Bearnaise, Kartoffelgratin, Gemiuse
Rinds-Entrecote 200 g. , Krauterbutter, Kartoffelkroketten, Gemise
Geschnetzeltes Rindfleisch ,Stroganoff”, Reis

Rindssteak an Pfefferrahmsauce, Pommes Frites, Gemise

Rindsgulasch, Spatzli, Gemiise

SCHWEIN

Schweinsfilet «Adler» im Teig, Hauskroketten, Gemiise
Schweins-Cordon bleu, Pommes Frites, Gemuse

Schweins-Piccata Milanaise, Spaghetti, Tomatensauce
Schweinssteak mit Krauterbutter, Pommes frites, Gemiise
Schweinsbraten glaciert, Kartoffelgratin, Gemise
Schweins-Rahmschnitzel, Pilzrahmsauce, Nudeln in Butter, Gemdise
Schweinsvoressen, Kartoffelstock, Riebli

Schweinsschnitzel paniert, Pommes frites, Gemise

GEFLUGEL
Pouletbrust auf GemUiisebeet, Pommes Frites
Geschnetzeltes Pouletfleisch , Curry-Rahmsauce, Reis, Friichte

46.50
43.50
43.50
36.50
36.50
26.50

44.50
42.50
26.50
32.50
26.50

41.00
31.50
29.50
34.50
28.50
29.50
23.50
28.00

31.50
25.50



FISCHGERICHTE

Forellenfilet gedampft, Schnittlauchrahmsauce, Reis, Gemlse 36.50
Fischknusperli (Egli im Bierteig), Sauce Tartar, Salzkartoffeln 32.50
Urner Zander, Krauterweissweinsauce, Reis, Gemdise 52.00
VEGETARISCHE GERICHTE

Gemduseteller mit Hauskroketten 26.50
Fitnessteller mit Hauskroketten 25.50
Aelplermagrona, Apfelmus 17.50
Reichhaltiger Gemiseteller 19.50
KASESPEZIALITATEN

Fondue Chinoise 52.00
Rosti mit Gemise und Kase tiberbacken 26.50
Kasekuchen garniert 23.50
WILDSPEZIALITATEN

je nach Saison

DESSERTS

Schwarzwaldertorte hausgemachte 8.50
Caramelkopfli, Rahm, Frichtegarnitur 10.50
Zimt Parfait mit eingelegten Zwetschgen 10.50
Panna Cotta, Rahm, Friichtegarnitur 10.50
Schokoladenmousse mit Rahm 9.50

Orangenjoghurtcreme mit Frichtegarnitur 9.50



MENUVARIANTEN

Klare Gemusesuppe
%

NuUsslisalat mit Ei
k

Kalbsfilet an Morchel-Rahmsauce
Nudeln in Butter

Gemiusebouquet
*

Panna cotta mit Frichten der Saison garniert

79.50

Vorspeisenteller «Adler»
*

Klrbiscremesuppe
%

Rindsfilet mit Sauce Bearnaise
Hauskroketten

Gemiusebouquet
*

Parfait Grand-Marnier

79.50



Kraftbrihe mit Fladli

*

Trockenfleisch- Carpaccio mit Sbrinz
%

Schweinsfilet am Stiick gebraten
Steinpilz-Rahmsauce
Nudeln in Butter

Gemuse
*

Schokoladenmousse

69.50

Eierschwammlicremesuppe
*

Blattsalat mit gebratenen Riesencrevetten
*

Kalbsschnitzel
mit Sauce Hollandaise
Bratkartoffeln

Gemusegarnitur
*

Gebrannte Creme

75.00

Alle Preise in CHF und inkl. der gesetzlichen MwSt.

Herkunft des Fleisches
Rind: Schweiz, Irland, Uruguay
Kalb, Schwein: Schweiz
Poulet: Schweiz, Brasilien
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Geren helfen wir lhnen weiter, um Sie bei lhrem unvergesslichen
Anlass zu unterstlitzen.

Das Team vom Gasthaus Adler
Klausenstrasse 137
6463 Blrglen
info@adlerbuerglen.ch
0418701133



mailto:info@adlerbuerglen.ch

